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Aufgaben

Einbringen des lebensmittelchemischen Sachverstandes bei der Umsetzung von
Qualitatsmanagementregelwerken in der Lebensmittelwirtschaft und angrenzenden
Gebieten. Fachaustausch und gemeinsame Bewertung bei veranderten
Lebensmittelsicherheitsstandards und aktuellen Themen aus Qualititsmanagement
und Wirtschatft.

Zusammensetzung der AG Ende 2025

Stellvertreter und Schriftfihrer: Dr. Ronald Schrédter

Insgesamt 8 Mitglieder (davon 7 aktive und 2 korrespondierende) aus den Bereichen
Lebensmittelwirtschaft, Beratung, Handelslabors und Uberwachung.

Sitzungen

2025 wurden 3 virtuelle Sitzungen abgehalten. Ein gemeinsamer Workshop mit den
AGs Uberwachung, Handelslabors und Fragen der Ernahrung fand 2025 nicht statt.
Die AG hat sich mit dem Schwerpunktthema ,Validierung in der Lebensmittelindustrie”
intensiv beschattigt.

Neben den Methodenvalidierungen im Laborbereich zur Erlangung der Akkreditierung,
verlangen die Lebensmittelstandards wie der International Food Standard (IFS) auch
die Validierung des HACCP Plans einschlie3lich seiner Revalidierung und
Verifizierung (Punkt 2.3.11 des IFS) sowie die Validierung von Prozessen, sofern diese
fur die Lebensmittelsicherheit und Produktqualitat von wesentlicher Bedeutung sind
(Punkt 5.3 des IFS).

Neben diesen Forderungen hat der Lebensmittelstandard jedoch keine weiteren
Vorstellungen oder Ausfuhrungsbestimmungen zur Ausfihrung der angesprochenen
Validierungen geaul3ert.

Die AG hat sich daher intensiv mit der Validierung von Herstellprozessen
auseinandergesetzt, mit dem Ziel, das Ergebnis dieser Diskussionen in einem
Leitfaden zu veroffentlichen, um damit Handlungsempfehlungen zur Durchfiihrung und
Bewertung der genannten Validierungen zu geben.

Die AG hofft, mit diesem praxisrelevanten Thema wieder mehr Kollegen aus der
Lebensmittelwirtschaft anzusprechen, in der AG mitzuarbeiten.

Plan fur das Jahr 2026
Finalisierung des Papiers zur Validierung in der Lebensmittelindustrie und Festlegung
des nachsten Schwerpunktthemas.



