
Lebensmittelchemische Gesellschaft
Fachgruppe in der Gesellschaft Deutscher Chemiker
Arbeitsgruppe Zusatzstoffe

Eindrücke vom wissenschaftlichen Symposium zu Ballaststoffen / Nahrungsfasern 
am 06.03.2025 in Halle (Saale)

Die AG Zusatzstoffe freut sich über neue Mitglieder

53. Deutsche Lebensmittelchemietage, 22. - 24. September 2025, Halle (Saale)

insbesondere aus der Wissenschaft
Wir beschäftigen uns mit allen Aspekten von Zusatzstoffen von A wie Analytik bis Z wie Zulassung

Wir behaupten: Zusatzstoffe sind die heterogenste Lebensmittelgruppe
Große Unterschiede in der chemischen Zusammensetzung, den analytischen Anforderungen, der Toxikologie...

Gemeinsamkeiten bezüglich Prozesskontaminanten (z. B. MOSH/MOAH), der Nano-Klassifizierung, 
Abgrenzungskriterien der technologischen Wirksamkeit, formellen Aspekten der Zulassungsverfahren...

Unsere Gruppe bietet daher:
Denkanstöße abseits des eigenen Arbeitsgebiets

Direkten Kontakt zu Experten der anderen Seite(n) in offener und vertrauensvoller Atmosphäre
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